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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, adskillelse og tildækning samt opbevaringstemperatur
i virksomhedens køleenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lagerlokale, herunder kølerum
og fryserum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af produktionslokale samt
spisesal. Kontrolleret melbælter for spor efter skadedyr uden
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram for aktiviteterne varemodtagelse og
opbevaring samt virksomhedens skriftlige procedurer for
bekæmpelse og håndtering af skadegørere, herunder at
virksomheden har procedurer for kontakt til relevante
myndigheder samt procedurer for rengøring og desinfektion,
virksomheden desinficerer lokaler med fødevarer dagligt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for aktiviteterne varemodtagelse og opbevaring i perioden fra
1/6/2022 til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


