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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Toilet med forrum. Dør/skillerum går ikke fra gulv til loft.
Virksomheden oplyser at de får løst problemet, evt. opsættes
ny væg op/med dør, ellers lukkes der om det der er. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for forum og toilet
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold i bar og
køkkenet. Isternings maskine, opvaskemaskine og
køleskabe/kølerum drikkevarer er fri fra gulv. Virksomheden
sælger og servere kun drikkevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Kølerum trænger
til rengøring af tætningsliste, væg, bag blæser/gitter.
virksomheden påbegynder straks rengøring under tilsynet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Opvaskemaskine, arbejdsborde i
baren, toiletter med forrum, køleskab i køkkenet. Der trænger
til lidt oprydning i køkkenet.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Indgangsdør, bagdør, vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse udfra
virksomhedens aktiviteter, virksomheden har blanket 1 for varemodtagelse/opbevaring
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


