Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Italiano

Bjerringbro

Adresse Ngrregade 18A

Postnr/By 8850 Bjerringbro

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

04-10-2022

Tidligere kontrol

CVR-nr. 41586613 Dato 14-07-2020
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 29-06-2017
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er

omfattet af Stikprgvebaseret basiskontrol pa baggrund af de

aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der

blev konstateret ved kontrolbesgget dags dato. Virksomheden

havde ingen bemaeerkninger.

Ved kontrolbesgget har virksomheden faet

starthjelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af

kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,

indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer

ved forkert tilberedning, tilberedning af seerlige ravarer,

personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,

anprisninger fx pa menukortet, registrering fx ved import og

eksport, samhandel, gkologi, registrering ved vaesentligt

2&ndrede aktiviteter samt bestilt vejledning og

forhandsgodkendelse.

Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Opbevaringstemperatur i samtlige

kglere/frysere samt handvaskefaciliteter Virksomhedens

procedurer for adskillelse af levnedsmidler pa kgl og under

produktion samt for tildeekning af fédevarer pa kgl gennemgaet

uden anmaerkninger

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Restaurant Italiano

Bjerringbro

Adresse Ngrregade 18A

Postnr/By 8850 Bjerringbro

CVR-nr. 41586613

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

produktionsomrader samt personaletoilet

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: produktionsomrader

Felgende er konstateret: bordplader i produktionsomrader fremstar med enkelte huller i bekleedning

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt konkret om Igsningsmuligheder

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt

dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkgling fra start dato til d.d..

04-10-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




