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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har demonstreret visuel kontrol
af synlige parasitter på følgende procestrin: Filetering og
klargøring. Virksomheden har mundtligt redegjort for
indfrysning og varmebehandling af ufrosne vildtfangede fisk
således de fryses/opvarmes til en temperatur, der sikrer
varmedrab af parasitter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og procedurer for
sikring af parasitdrab ved produktion af spiseklare fiskevarer
ved indfrysning og opvarmning. Virksomheden har i
risikoanalyse beskrevet, at der udelukkende modtages ferske
opdrætsfisk med dokumenterbar parasitfrihed. Ifølge faktura er
laks og ravfisk opdræts fisk. Virksomheden modtager anden
fersk fisk som havtaske og kulmule, som ikke er fra opdræt.
Virksomheden dokumenterer indfrysning af fersk fisk som
spises rå. Konkret vejledt om tilpasning af risikoanalyse til også
at omfatte varemodtagelse af vildtfangede fisk.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater stikprøvevis for indfrysning af
fersk fisk og opvarmning fra juli 2022 indtil dags dato.


