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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
kyllingekebab og alm. kebab, herunder korrekt brug af
termometer. Kontrolleret opvarmning af kebabspyd som
hænger på grill. Virksomheden kan redegøre for opvarmning af
kebabspyd samt varmholdelse af nedskåret kebab.
Virksomheden oplyser at der opvarmes 10kg kyllingekebabspyd
samt 30kg alm. kebab, hvorefter det skæres ned og varmholdes
til dagens brug. Ved lukketid udsmides resterende kebab fra
spyd. Vejledt konkret om færdig varmebehandling af
kebabspyd inden nedskæring og nedkøling ved luk. Vejledt
generelt om nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. Virksomheden har fastlagt
procedure for opvarmning, varmholdelse, nedkøling og
krydskontaminering. Yderligere stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringog varmholdelse for 1. maj
2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens registrering er dækkende
for virksomhedens aktiviteter.


