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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger: Hygiejnisk opbevaring og orden af fødevare på
lager samt i butik, adskillelse af fødevaregrupper under lagring
og produktion, stikprøvevist opbevaringstemperaturer af
letfordærvelige fødevarer under lagring, afskæmning af
bagerprodukter i butik, produktionshygiejne under bagning
samt varmholdelsesprocedurer og varmholdelsestemperatur
over 65 gtrader af supper.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelsesniveau af
gummilister i køleskabe i produktionskøkken og i køkeskabe i
butik. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelsesniveau
af bageri og dadelfryd. Ingen bemærkninger, da virksomehden
er igang med lakering af de sidste manglende hylder og enten
lakering af træ ved bord i dadelfryd eller udskiftning af bord.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Egenkontrolprogram, risikoanalyse og
dokumentation af temperaturkontrol af varemodtagelse,
opbevaring og varmholdelse fra 1 januar 22 til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
på ompakkede kolonialvarer. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produkterne er mærket med korrekt sprog og
tekststørrelse, og fødevareinformationen er synlig og læsbar.


