
Eagle Burgmann

 

 

Odinsvej 1

6950  Ringkøbing

13436681

06-10-2022 1
05-10-2021

1
06-03-2020

1
14-02-2018

1
1  
 

1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hensigtsmæssig
placering af køleskabe og frysere i forhold til virksomheds
produktionsflow. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af rå og spiseklare fødevarer på køl,
adskillelse samt tildækning således krydskontaminering
undgås. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køleskabe og frysere herunder hylder, gummilister, bund,
vægge/sider, loft, dør og fordamper, propel og gitter. Ingen
anmærkninger.
Der er konstateret ansamling af vand i bunden af to køleskabe
placeret ved buffetområdet. Virksomheden er opmærksom
herpå, og vil komme problemet til livs snarest. Ok.
Kontrolleret at gummilister er hele og tætsluttende og at der
ikke er ansamlinger af is på inderside af køle- og frysemøbler.
Ingen anmærkninger.
Der er konstateret en beskadiget gummiliste ved køleskabet i
køkkenet. Virksomheden oplyser at der snarest vil blive tilkaldt
montør for at reparere dette. Ok.
Virksomheden oplyser at kummefryser afrimes efter behov og
at kølemontør tilkaldes efter behov. Ok.
Kontrolleret at virksomheden har gode arbejdsgange i forhold
til at sikre tilstrækkelig vedligehold af udstyr og inventar. Ingen
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anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
procestrin; opbevaring af fødevarer, hvilket er udpeget som et kritisk kontrolpunkt.
Vejledt konkret om opdatering af risikoanalyse, således der risikovurderes på opbevaring af fersk fisk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


