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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hensigtsmæssigt placering af
køleenheder i virksomheden i forhold til produktionsflow.
Kontrolleret håndtering af fødevarer, herunder tildækning og
adskillelse under opbevaring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Vedligeholdelse af virksomhedens, køle- og
fryseenheder herunder gummilister, gulv i fryserum og hylder.
Vejledt generelt om rengøring af svært tilgængelige steder i
fryserum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølepligtlige fødevarer. kontrolleret gode arbejdsgange for
vedligeholdelse af virksomhedens inventar.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølepligtlige fødevarer. kontrolleret gode arbejdsgange for
vedligeholdelse af virksomhedens inventar.


