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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, adskillelse og tildækning af fødevare samt
opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder. Virksomheden
kan mundtlig redegøre for indfrysning af tun.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken herunder
opvaskemaskine, køle- og frysefaciliteter, vægge, lofter samt
lager. Vejledt konkret om hyppigere rengøringsfrekvens af
vægge bag grill og friture samt underside af bord med grill, da
dette fremstod med løbende gule belægninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling samt
indfrysning og pH måling af sushiris fra 1. maj 2022 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden



Sukuri

 

 

Sluseholmen 34

2450  København SV

35655476

Kontrolrapport

side 2 af 2

06-10-2022

anmærkninger: CVR-nummer jf. virk.dk.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


