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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt opbevaring og adskillese af fødevarer på køl og
frost, herunder temperaturmåling i køleenheder.
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer for
opvarmning og nedkøling af kødsauce, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskemaskine, synlige produktbærende overflader i
produktionen, komfur samt køle- og fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring køl og frost, opvarmning og
nedkøling i perioden siden sidste kontrolbesøg til d.d.
Virksomheden har ikke fastsat en fast frekvens for
dokumentation af udført egenkontrol for sine aktiviteter, men
virksomheden har dokumentation for udført egenkontrol i hver
måned for samtlige aktiviteter.
Virksomheden er vejledt konkret i at fastsætte og følge en fast
frekvens for dokumentation af udført egenkontrol for
virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden anvender skabelon til egenkontrolprogram fra
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fvst.dk, og virksomheden har anvendt skema 4 (varmholdelse) til dokumentation af opvarmning. Virksomheden
er vejledt konkret i at anvende skema 3 til dokumentation af opvarmning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


