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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Opbevaringstemperatur af fødevarer i køle- og fryseinventar.
Tildækning af fødevarer. Set indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med køle- og fryseinventar, opvaskemaskine, bordoverflader,
samt vægge og gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur for perioden juni
2022 til dags dato.
Kontrolleret dokumentation for opvarmning af fødevarer for
perioden april 2022 til dags dato.
Bøde på 10.000 kr. er fremsendt. Følgende er konstateret:
Virksomheden har bl.a. lasagne og millionbøf på frost som
opvarmes ca. 2 x ugen til sårbare forbrugere. Virksomheden
mangler dokumentation for varmebehandling af fødevarer for
perioden april 2022 til dags dato. Virksomhedens
dokumentation på opvarmning er udpeget som kritisk
kontrolpunkt i virksomhedens risikoanalyse. Tidligere har
virksomheden haft dokumentationsfrekvens 1 x ugen. Vejledt
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om at virksomheden får tilpasset risikoanalyse og egenkontrolprogram.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr jf. virk.dk


