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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for hotfill og MAP pakning.
Procedurer for varmebehandling og nedkøling af menuer
modtaget færdigproduceret. Forholdsregler ved sygdom,
herunder symptomer på norovirus (roskildesyge), hygiejniske
håndvaskeforhold, rent arbejdstøj samt opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Ydet konkret vejledning om
forholdsregler i forhold til evt. syge familiemedlemmer.
Vandsforsyning, herunder årlig prøveudtagning og aftale om
besked ved udfordringer i forhold vandforsyningen. Procedurer
i forhold til undgåelse af fremmedlegemer, herunder ben, glas
og blødt plast.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
2 desinfektionsmidler, herunder koncentration, virketid samt
efterskylning med rent vand.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret service aftale med
skadedyrsbekæmper, herunder set senest servicerapport fra
august 2022.Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling, nedkøling og iltrest, perioden juli - okt 2022.
Risikovurdering af fysiske risici: Ben, glas og blødt plast.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret procedurer for ansatte, der
tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af
fødevare.Ok.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Info til hjemmeboende borgere og
plejecentrene om opvarmningsprocedurer for den leverede
mad.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nr.


