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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i køkkenet, der mangler en håndvask i
opvaskelokalet pga. krydskontaminering mellem rent og urent
service. Håndvask i køkkenet ligger i den anden ende af
køkkenet. Personaletoilet ude på gangen. Opvaskefaciliteter
som består af skyllevask og opvaskemaskine.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret temperatur i
køleskabe.
Virksomhedens håndtering af fødevarer i forbindelse med
buffet i forhold til tag ting og opbevaring af tag ting i
beholdere, så de ikke kommer til at ligge ned i de store fade.
Vejledt generelt om regler for håndvask
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med arbejdsborde, køleskabe og fryser. Komfur, rulleborde og
hylder. Gennemgået mundtlige procedurer for oprydning af
udstyr i køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaring temperatur, opvarmning, nedkøling og genopvarmning samt temperatur på
temperatur i opvaskemaskinen for perioden august og frem til 7. oktober 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


