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Kontrolbesøget sker på baggrund af henvendelse fra
virksomheden.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Virksomhedens mundtlige procedurer for konstatering og
håndtering af skadedyr på 1. sal ved trappe og skunkrum,
herunder kontakt til skadedyrbekæmper samt iværksættelse.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Virksomhedens mundtlige procedurer for
kassering af krydsforurenede fødevarer samt mundtlige
procedurer for rengøring og desinficering af berørte lokaler,
overflader, udstyr samt glas.
Kontrolleret: Opbevaring og adskillelse af drikkevare og frugt til
drinks på lager. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Virksomhedens mundtlige procedurer for
rengøring af isterningemaskine. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af virksomhedens barområder,
heruder gulve, bordoverflader, vaske, isterningemaskine samt
opvaskeområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevist
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse
er henholdsvist dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæring på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er kontrolleret: Sorte
papsugerør.


