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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Fødevarestyrelsen har overværet fremstilling af sushi og
kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder,
Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Gummilister på
låger til køleborde er snavsede. Virksomheden begyndte straks
rengøring af disse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af fødevarelokaler.
Kontrolleret renholdelse af produktbærende overflader uden
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, for foreligger på
engelsk, for modtagelse og opbevaring af kølekrævende
fødevarer, for parasitkontrol i fersk fisk, for at fersk fisk til sushi
skal have nedfrosset ved -20 °c i minimum 24 timer samt for
varmebehandling og nedkøling af ris.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for modtagelse og opbevaring af kølekrævende fødevarer og
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for varmebehandling og nedkøling af opvarmede færdigretter fra 1. marts 2022 til den 11. oktober 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


