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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: virksomheden opbevarer pt
kun læskedrikke i sit køleskab,.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret med
tilfredsstillende resultat: Rengøring af produktionsområde,
herunder ovn, komfur, udsugningsanlæg, skuffer og skabe,
opvaske maskine, samt øvrige maskiner og redskaber.
Endvidere er der kontrolleret for tilstedeværelsen af egnede
rengørings og godkendte desinfektionsmidler. Samt
opvaskemaskine med skyllevandstemperatur på over 80
grader..
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af virksomheden, herunder
produktionsområde, bla. inventar, maskiner og redskaber samt
lager og personalefaciliteter bla tilgængelighed til håndvask,
endvidere er kontrolleret for rengøringsegnede overflader i
områder hvor der håndteres fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: risikoanalyse og
egenkontrol
Følgende er konstateret: virksomheden er endnu ikke i drift og
har endnu ikke udarbejdet en risikoanalyse og ej heller en
egenkontrol.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.



Eurolux ApS

 

 

Riskær 22

2765  Smørum

43184040

Kontrolrapport

side 2 af 2

12-10-2022

Vejledt generelt om krav til risikoanalyse og egenkontrol bla at begge kan findes på FVST.dk
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.


