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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
hensigtsmæssigt placering af kølerum på lager, herunder
kølerummets placering i forhold til virksomhedens flow i
forbindelse med varemodtagelse, ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer i kølerum, herunder at
fødevarer er løftet fra gulv, fri af væg samt er tildækket, ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedurer for opbevaring af
fødevarer i kølerum på lager, herunder procedurer for at sikre
fødevarer mod kontaminering ved placering af fødevarer løftet
fra gulvet, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
kølerum, herunder gulv, vægge, loft, dør og fordamper samt
hylder/reoler, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer for
løbende vedligeholdelse af kølerum samt kølefaciliteter i
salgsområde og baglokale, ingen anmærkninger. Generelt
vejledt om regler for vedligeholdelse af udstyr og lokaler.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


