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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedure håndtering af
kebabspyd. Virksomheden oplyser at der opsættes nyt
kebabspyd dagligt, hvilket også stemmer overens med det
kontrollerede. Virksomheden opvarmer kebabspyd til min. 75 C
og oplyser at der altid er tændt for varmelegemet. Spyddet
skæres ned efterhånden som det bliver stegt og varmholdes
ved min 65 C. Ved rester af kebab på spyd oplyser
virksomheden at spydet nedskæres og nedkøles i små poser fra
65 C til max 10 inden for 3 timer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning,
nedkøling og varmholdelse samt skriftlige procedurer for disse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning, nedkøling og varmholdelse stikprøvevis siden
januar 2022 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


