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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Procedurer for
varmholdelse af den varme mad og nedkøling af rester heraf er
kontrolleret. Virksomheden redegjorde for modtagelse og
varmholdelse i varmevogn ved min. 65 °C. Rester af den
varmholdte mad køres retur til produktionskøkken hvor
nedkøling foregår i blæstkøler. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring i køle- og fryseskabe er
kontrolleret uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol af
den varme mad, opbevaringstemperaturer i køle- og frostskabe
samt varmebehandling ved genopvarmning for perioden fra
den 1. januar 2022 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Vejledt om udfyldelse af årlig revision af egenkontrollen samt
opdatering af fastsatte frekvenser. Vejledt om nyeste
eksempler på egenkontrolprogram og risikoanalyse på
Fødevarestyrelsens hjemmeside www.fvst.dk.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Virksomheden redegjorde for
instruktion/sidemandsoplæring fra erfaren personale i
afdelingen og med hjælp fra produktionskøkkenet. Ingen
anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.


