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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur i kølerum og
køleinventar, adskillelse og tildækning fødevarer under
opbevaring i kølerum. Gennemgået mundtlig procedure for
nedkøling af sauce samt set brug af indstiktermometer, ingen
anmærkninger.
Gennemgået procedure for måling af pH for sushi ris med
anvendelse af strips. Set faktura for indkøb af elektronisk
pH-meter som virksomheden vil anvende for at få en mere
præcis pH-måling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum og køkken herunder gulv, vægge, bordoverflader,
indvendig i køleinventar. Vejledt konkret om at fjerne
transportfolie fra inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling siden juli 2022 og til
dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.


