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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Virksomheden har mundtligt redegjort for modtagerkontrol,
opbevaring, påsætning og opvarmning af kebabspyd, samt for
varmholdelse, genopvarmning, nedkøling af afskåret kebabkød
og for nedskæring af restkebab på spyd efter sidste servering.
Der ud over er der mundtligt redegjort for håndtering af kebab
under salg og metode for nedkøling af nedskåret kebab.
Virksomhedens egenkontrol:
Set virksomhedens risikoanalyse for varmebehandling samt set
dokumentation for udført egenkontrol for varmenehandling,
varmholdelse og nedkøling. Ingen anmærkninger. Konkret
vejledt om af følge de fastsatte frekvenser for dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Godkendelser m.v.:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


