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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperatur i færdigvarekøl
og råvarekøl. Der er ikke produktion under dette tilsyn.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: produktionslokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionslokaler, kølerum, varmt køkken samt
opvaskelokale. virksomhed har ved dette tilsyn fremvist en liste
over fremtidige vedligeholdelsesprojekter. flere steder i
produktionslokaler ses afskallende maling i vindueskarme samt
på væg ved bagerbord. Virksomhed har dette punkt på til
direktionsmøde og er ved at indhente tilbud på løsningsforslag.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring siden seneste tilsyn til d.d.
Set beskrivelse af rengøringsprocedure samt set
dokumentation af indkøbt service og rengøring af køleanlæg fra
d. 08.09.2022.


