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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne. Faciliteter
til opvask, herunder skyllevask. Opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaringstemperaturer i køleenheder med
kølepligtige fødevarer, adskillelse og tildækning. Gennemgået
kølekapacitet til arrangementer, herunder råvarer, forberedelse
og færdigvarer. Virksomheden oplyser, at alt produceres lige
inden afhentning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder inventar, udstyr og redskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkkenet,
herunder lukkede vinduer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har fremvist indstikstermometer og overfladetermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og varmebehandling
for perioden april 2022 og til midt oktober 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


