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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Opbevaring sker emballeret og adskilt. Temperatur er
kontrolleret i køleskab med pålæg.
Procedurer for varemodtagelse herunder temperaturkontrol og
procedurer for varemodtagelse.
Virksomheden har desuden en funktionsdygtig håndvask til
vask af hænder med sæbe, engangsaftørring og rindende
varmt og koldt vand.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkeninventar herunder gryder, varmeplader, kølerum,
frysere, overflader hvor der tilvirkes, opvaskerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, nedkøling, genopvarmning, køl- og
frysetemperaturer for perioden 1 august til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


