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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Mikrobiologisk kriterium: Prøveplan følges. Set
analyseresultater af august 2022.
Procedurer for klargøring og emballering før transport.
Der modtages ikke returvarer.
Anvendelse af desinfektionsmiddel, herunder virketid og øvrige
anvendelses foreskrifter.
Procedurer for varmebehandling og nedkøling af
middagsretter.
Opbevaring på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområderne og opvask/grøntområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkkenområderne og opvask/grøntområde.
. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Revision af egenkontrolprogrammet.
Risikoanalyse for varmebehandling og nedkøling.
Skriftelige procedurer for varmebehandling og nedkøling.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer samt varmebehandling og nedkøling,
perioden august - okt 2022.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne
sygdomme.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Ydet konkret vejledning anvendelse af autorisationsnummer.


