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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, fødevarer løftet fra gulv og tildækning og
adskillelse på køl og tørvarelager, opbevaringstemperaturer og
set relevant måleudstyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskabe herunder ventilation,
lister og hylder, blæstkøler og lager med tørvarer samt hylder
med udstyr i produktionskøkken. Kontrolleret opvaskeområdet
herunder indvendigt i opvaskemaskine. Vejledt om frekvens for
renholdelse af kanter samt under inventar i opvaskelokale samt
varmt køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret fuger i varmt køkken.
Følgende er konstateret: Der ses ansamling af lette sorte
belægninger på fuge ved gulv under kipsteger. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for
vedligeholdelse af udstyr, lokaler og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling for indeværende år 2022.


