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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har demonstreret fysisk
kontrol af synlige parasitter på følgende procestrin:
Farsblanding. Udleveret faktaark om fiskeparasitter
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Beskrivelse i
branchekoden for fiskehandlere af varmebehandling.
Følgende er konstateret: Det beskrives i den oplyste
risikovurdering at: En anden temperatur/tid kombination kan
anvendes, hvis den er risikovurderet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om lovteksten der alene giver mulighed for at
varmebehandle til +60 grader C i mindst 60 sekunder.
Andet: Dette er en kampagnekontrol som led i
sporbarhedskampagnen på fødevaren Fisk


