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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, antal og placering af vaske, adskillelse og
tildækning af fødevarer under opbevaring, gennemgået
mundtlig procedurer for nedkøling samt set funktionelt
indstiktermometer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
herunder gulv, vægge, loft, bordoverflader og tætningslister i
køleinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation af
egenkontrollen.
Følgende er konstateret: Virksomheden har flere gange skrevet
i egenkontrollen, at nedkøling ikke har været relevant for
perioden, der skal dokumenteres en gang pr. måned.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da medarbejder oplyser, at
det er nyt, at de gemmer mad og dermed skal lave og
dokumentere nedkøling. Vejledt generelt om overholdelse af
egen fastsatte frekvens.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


