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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort
for menu, herunder arbejdsgange, procedurer, tidsstyring ved
salg, køleopbevaring og indfrysning.
Faciliteter til opvask og god håndhygiejne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenet, herunder udstyr og inventar, depotrum og
serveringsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
lokaler.
Følgende er konstateret: rå vægge og slidt gulv i depotrum, råt
træ under serveringsområde samt sprækker mellem borde ved
servering. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om løsningsmuligheder for udbedring af forholdene.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. Ydet vejledning om opdatering af kritiske
kontrolpunkter, herunder for varemodtagelse/indkøb og
opbevaringstemperaturer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram, herunder for
varemodtagelse/indkøb og opbevaring af fødevarer.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, selvbetjening, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring og sporbarhed.


