
il gusto giusto

 

 

Nordre Frihavnsgade 80

2100  København Ø

39148838

27-10-2022 1
06-07-2022

1
29-06-2022

3Hygiejne: Rengøring
02-03-2022

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

35 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af pizza fremstillingsområdet,
produktionslokalet, kølerum og kølemøbler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Pizza fremstillingsområdet, produktionslokalet og
kølerum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for gennemført egenkontrol for opvarmning og
varemodtagelse, samt opbevaringstemperatur for perioden fra
sidste tilsyn til dags dato. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om at virksomheden skal kunne fremvise en
skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for alle virksomhedens
aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


