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Kontrollen sker i forbindelse med prioriteret indsats
"Håndtering af kebab-/shawarmaspyd" og opfølgende tilsyn.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedure for håndtering af kebabspyd
fra frost og til det sættes på spyd. Procedure for opvarmning af
kebab samt efterfølgende varmholdelse og nedkøling. Der
oplyses, at hele spydet færdigsteges på dagen. Målt
varmholdelsestemperaturer af kebab. Virksomheden har
redegjort for at der vaskes hænder mellem skift af
arbejdsprocesser.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af følgende
lokaler/udstyr: Baglokale, herunder kølenheder indvendig,
opvaskeområde samt arbejdsborde. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling. Set dokumentation for opvarmning, nedkøling,
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer for perioden
august til oktober 2022.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


