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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fersk fisk og
fiske varer i kølerum og køledisk. Målt opbevarings temperatur
samt isning af fersk fisk og fiske varer. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring, herunder koldt og varmt vand, sæbe og
papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions/salgsområde med inventar og udstyr samt
kølerum og frysere.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktions og salgslokale med inventar og udstyr.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens stikprøvevis dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer for indeværende år.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel samt fiskehandelsnavne m.v.
(handelsbetegnelse, produktionsmetode og fangstområde).
Andet: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Sporbarhed på rødspætter via følgeseddel.


