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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, herunder der anvendes lange tænger
ved fade/kantiner, procedurer for opfyldning samt der
anvendes p-skive til sikring ved overholdelse af 3 timer
rettesnor.
Gennemgået virksomhedens procedurer for opvarmning,
varmholdelse samt nedkøling af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,
herunder arbejdsborde, køleenheder, buffetområde samt
opvask. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling, nedkøling og varmholdelse.
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan for
buffet håndtering, herunder varmbehandling og varmholdelse.
Set dokumentation for varemodtagelse, opvarmning,
nedkøling, varmholdelse samt opbevaringstemperaturer
køl/frost for perioden august til oktober 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


