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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Døre mellem produktionskøkken og personaletoilet stod ved
kontrolbesøget åbne, og ølkasser, energidrik og fritureolie står
direkte på gulv. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om, at døre til toiletter altid skal være lukkede,
og mulighed for montering af selvlukker på døre, og at
fødevarer ikke bør stå direkte på gulve.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder, Ok.
Følgende er konstateret: Virksomheden har lagt stegepølser på
stegepladen, men der var ikke tændt for denne - pølserne
havde ligget der omkring 30 minutter, og virksomheden vælger
at kassere dem straks.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om gode arbejdsgange for at tænde for
stegepladen straks pølserne lægges på.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
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redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om
nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: Gummilister på låger til kølebord samt overgange mellem vægge og loft i kølerum er
der mørke skimmellignende vækster. Der taget billeddokumentation.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse og opbevaring af kølekrævende fødevarer samt for
varmebehandling af færdigretter fra 24. april og til 14. oktober.
Følgende er konstateret: Virksomheden dokumenterer ikke nedkøling af færdigretter. Aktiviteten er et kritisk
kontrolpunkt jf. virksomhedens egenkontrolprogram. Virksomheden udtaler, at de fleste rester er personalemad,
men at der til tider nedkøles varmebehandlede færdigretter til forbrugere.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om dokumentering af de kritiske kontrolpunkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Ophængning af kontrolrapport.
Følgende er konstateret: Kontrolrapporten er placeret synligt, men for langt væk til at være læsbar.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om, at kontrolrapportteksten skal være læsbar, ligesom opslag om information om allergene
ingredienser også skal.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


