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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Der er
konkret vejledt om at hæve kasser med fødevarer fra gulv i
fryser. Set anretning af morgenmad, ingen anmærkninger. Der
er gennemgået procedurer for tilvirkning af mad i virksomhed,
ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Der var ingen sæbe/papir ved
håndvask på toilet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Personale oplyser at de
vasker hænder et andet sted, fordi der ikke er vand. Ved
kontrol, blev der konstateret at vandet virker igen. Vejledt
konkret om krav til sæbe/papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med lager. Der er vejledt konkret om rengøring i kølerum og på
lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, opbevaring for august til d.d.
Kontrolleret: dokumentation for opvarmning og nedkøling.
Følgende er konstateret: Der kunne ikke fremvises aktuel dokumentation.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Personale
oplyser at virksomheden har været lukket for mad siden april 2022 og først er åbnet i uge 42, 2022 igen. Vejledt
generelt om regler og krav til dokumentation.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


