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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opvarmnings- og nedkølningsprocedurer-
herunder funktionelt termometer, hygiejnisk opbevaring af
fødevarer på lager, køl og frost- herunder emballering af
fødevarer, adskillelse af fødevaregrupper og fødevare og
nonfoodvarer for mindskning af kontamineringsrisici samt
renholdelsesniveau af arbejdsbeklædning og tilgængelige
håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelsesniveau af
emhætte og produktbærende flader i køkkenet. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel
vedligeholdelsesniveau af lokaler og inventar. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan), risikoanalyse samt set stikprøvevist
dokumentation af temperaturkontrol for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkølning for de sidste 3
måneder.
Mærkning og information: Vejledt om regler for
markedsføringsmuligheder med ordet økologi.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret fødevareaktiviteter. Ok


