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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder i salgsområdet og i køkken,
opbevaringstemperatur i køleskuffer, mælkekøleskab, kølerum
og i selvbetjeningskøleskab, adskillelse og tildækning af
fødevarer under opbevaring, gennemgået procedure for
opbevaring af fødevarer uden for køl, når gælde temperaturer
ikke overholdes.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
betjeningsområdet, kølerum og køkken herunder gulv, vægge,
loft, bordoverflader og hylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
betjeningsområdet med køleinventar samt gennemgået plan
for vedligeholdelse af opvaskemaskinen. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om vedligeholdelse af inventar som fremstår
med ubehandlet træ.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur siden august 2022
og til dags dato. Vejledt konkret om evt. at fjerne køleenheder
der er slukket fra egenkontrollen.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


