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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til rindende koldt og varmt
vand, sæbe samt mulighed for tørring af hænder med
engangspapir. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaringstemperatur og adskillelse i kølemøbler
og fryserum. Ingen anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens procedurer for varemodtagelse.
Ok.
Gennemgået procedurer for varmbehandling og varmholdelse
af pølser. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens affaldshåndtering samt
kontrolleret containere for skadedyrssikring. Ok.
Kontrolleret at rengøringsmidler og desinfektionsmidler ikke
opbevares i direkte forbindelse med produktionsmiljøet. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
diskområde, køkken, baglokaler, toilet, butiksområde,
kølemøbler og fryserum.
Gennemgået virksomhedens procedurer for rengøring.
Virksomheden har redegjort for frekvens for rengøring. Ok.
Virksomheden anvender desinfektionsmidler til overflader.
Kontrolleret at desinfektionsmidlet er godkendt til formålet
samt anvendt efter hensigten. Ingen anmærkninger.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
procestrin; varemodtagelse og opbevaring af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse og opbevaring af fødevarer for perioden juli 2022 til dags dato.
Kontrolleret at virksomheden er i besiddelse af et funktionsdygtigt indstikstermometer. Virksomheden har
demonstreret anvendelsen heraf. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret salg af fødevarer efter udløb af holdbarhed uden
anmærkninger.
Kontrolleret at fødevarer der sælges efter "bedst før" dato, er tydelig mærket, således kunderne bliver gjort
opmærksom på, at produkterne har overskrevet holdbarhedsdato. Under kontrolbesøget var der ikke nogle
produkter der blev solgt efter holdbarhedsdato. Virksomheden har redegjort for procedurer ved salg af
fødevarer efter "bedst før" dato. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


