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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder og målt
opbevaringstemperatur i kølerum. Kontrolleret procedure for
varmebehandling i forbindelse med stegning over nat og
kontrolleret procedure for varmholdelse af fødevarer i
varmeskab og ovn, herunder tid og temperatur. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret procedure og gode arbejdsgange for
resthåndtering og genanvendelse af fødevarer, der har været
udbudt til salg i selvbetjent buffet. Følgende er konstateret:
Medarbejder i køkkenet er ikke bekendt med virksomhedens
skriftlige procedure og gode arbejdsgang for resthåndtering,
herunder at fødevarer der ikke kan varmebehandles til 75
grader ikke kan anvendes i buffeten igen. Under tilsynet
oplyses det, at skåret frugt genanvendes. Frugten er ikke
udbudt i buffeten under tilsynet og frugten blev kasseret under
tilsynet
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomheden er vejledt konkret om metode, således det
sikres, at samtlige medarbejdere er bekendt med og instrueret
i procedurerne for buffet håndtering.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring ved
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yderdør til baggård og affaldsområde. Kontrolleret vedligehold af overflader i køkkenet, hylder og lister i kølerum
og kølelåger. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation for stegning over nat for indeværende
år samt procedure og risikovurdering herfor. Ligeledes set skriftlig procedure og dokumentation for nedkøling af
fødevarer for indeværende år. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


