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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse og opbevaring af fødevarer på
køl og frost, herunder temperatur, håndtering af fødevarer
under produktion, procedure for indpakning og emballering af
fødevarer, samt personlig hygiejne og hygiejniske
håndvaskeforhold (sæbe, varm vand, aftørring papir, sprit).
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generelt husorden,
renholdelse af butik, kølerum, fryser, køledisk, røgeovn,
produktionslokale med udstyr og maskiner. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse og
skadedyrssikring af produktionslokale med udstyr, butik,
kølerum, fryser. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram og risikoanalyse, samt procedure
for mærkning af færdigpakkede fødevarer, elektronisk
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for modtagelse, opbevaring af fødevarer på køl/frost,
opvarmning/nedkøling af fødevarer for perioden fra sidste
kontrol til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
Spegepølse for mærkning af allergene ingredienser. Ingen
anmærkninger.


