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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
hårvildt, der netop er modtaget, ok. Kontrolleret råvarer
modtagelse og korrigerende handling ved konstatering af
afvigelser, ok.

Kontrolleret opbevaring af emballeret kød i kølerummet, ok.
Gennemgået at flow fra modtagelse fra jægeren,
flåning/plukning, opskæring, emballering, pakning og
mærkning, er hensigtsmæssig og tidsmæssigt adskilt, ingen
anmærkninger.

Kontrolleret temperatur i kølerummet, ok.
Kontrolleret at den anvendte desinfektionsmiddel er godkendt,
ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af
virksomhedens lokaler og hakkemaskine, ok. I forhold til
rengøring af forklæder er der vejledt om evt. iblødsætning med
desinficerende væske. Drøftet rengøring af slange ved
kondensator og grå gitter heromkring i kølerummet.
Kontrolleret flow for anvendelse af rengørings og
desinfektionsmiddel, ok. Vejledt om virketid.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret snegl til kødhakker og
yderdør. Snegl har let rustbelægning g yderdør er begyndende
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beskadiget for neden. Ansvarlig har fremlagt løsningsmulighed og er opmærksom på udbedring, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse og udført revision i forhold til fysisk forurening, ok.
Drøftet hagl og analyse heraf.
Kontrolleret dokumentation for kontrol af opbevaringstemperatur, i perioden fra maj 2022 til dags dato, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning og sporbarhed på dyr der netop er modtaget samt på
færdigemballeret udskåret kød i kølerummet, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


