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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af pizzadej under produktion,
adgang til hygiejniske håndvaskeforhold i produktionskøkken,
opbevaring, tildækning og adskillelse på køl af kølepligtige
fødevarer herunder opbevaring ved korrekt temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr: Æltekar til
dejfremstilling og friturebrønde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om vedligeholdelse
af udstyr, herunder konkret vejledt om nødvendigheden af
fokus på særligt gummilister i kummefryser og køleskab,
virksomheden oplyser at de nok køber nyt inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling/nedkøling,
egenkontrolprocedurene for samme områder og
dokumentationen indtil dato for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling/nedkøling
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


