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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: virksomheden har mundtligt redegjort for
stegen igen af kebab spyd med tid og temperatur og måler
løben hen over dagen, varmholdelse i vandbad samt
nedkølingen sidst på dagen. virksomheden holder adskillelse
mellem forskellige ta tænger og kantiner med færdig stegt
kebab. faciliter til hygiejnisk håndvask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) virksomheden har udpeget CCP på
varemodtagelse, varmbehandlingen, varmholdelse, køle og
frost opbevaringen samt nedkølingen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for perioden fra august 2022 og til dags dato på
varemodtagelse, varmbehandlingen, nedkølingen, køle og frost
opbevaring samt varmbehandlingen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


