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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
håndtørring i produktionsområdet samt
opbevaringstemperaturer ved kølepligtige fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, herunder at gulve, vægge, lofter og
inventar fremstår renholdt. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder fr renholdelse af opvaskemaskinens svært
tilgængelige områder samt bag ved ovn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder at den
er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Kontrolleret: Dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse.
Følgende er konstateret: Virksomheden dokumenterer
nedkøling forkert. Eksempelvis dokumenteres nedkøling start kl
14.30 ved 80 grader og nedkøling slut 15.15 ved 30 grader.
Virksomheden har dog relativt få nedkølinger, da det meste
bliver spist op.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for nedkøling, herunder at fødevarer
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skal nedkøles fra 65 grader celsius til 10 grader celsius, på ikke mere end 3 timer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


