Kontrolrapport

Virksomhed Stalden bodega

Adresse Graested Hovedgade 5A

Postnr/By 3230 Graested

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

07-11-2022

Tidligere kontrol
Dato 11-07-2022

CVR-nr. 40046755 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 2
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Mundtligt redegjort for opbevaring af

fedevarer i nye kole/fryse skab.

Kontrolleret: Faciliteter til hygiejnisk vask og t@rring af

heenderne.

Det indskaerpes, at der skal vaere et tilstraekkeligt antal

handvaske, der er hensigtsmaessigt placeret og specielt

beregnet til handvask. Handvaskene skal vaere forsynet med

rindende varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og

tgrring af haenderne. Der skal om ngdvendigt vaere separate

faciliteter til vask af fedevarer. Fglgende er konstateret:

Virksomheden har ikke etableret en handvask. Der er kun en

vask i kekkenet som skal deekke aktiviteterne handvask,

produktions vask og renggrings vask. Dette er ikke hygiejnisk

forsvarligt, da virksomheden gerne vil producere mad fra

bunden af herunder handtering af ra grgntsager og rat ked.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Jeg for sat en

handvask op. Indskzerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte
opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se

klagevejledning pa bagsiden.
Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: kekken

med inventar og udstyr.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende lokaler: Kgkken med inventar. Ingen

anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse. Det indskaerpes, at virksomheden skal

udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er daeekkende for virksomhedens aktiviteter. Fglgende er konstateret:

virksomheden har ikke udsrbejdet en risikoanalyse som er daekkende for virksomheden aktiviteter,- herunder

varemodtagelse, opbevaring, opvamning og evt. nedklgng. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: jeg

havde lavet den pa computeren, men jeg glemte at gemme den. Jeg laver en ny sammen med

egenkontrolprogrammet. Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages.

Se klagevejledning pa bagsiden.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Mazerkning og information: Vejledt om regler vedrgrende information om allergene ingredienser, herunder at

virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fas pa forespgrgsel.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Ved kontrolbesgget har virksomheden faet starthjaelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af

kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,

skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af saerlige ravarer, buffet og selvbetjening, personlig

hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx pa menukortet, registrering fx ved import

og eksport, samhandel, gkologi, registrering ved vaesentligt 2ndrede aktiviteter samt bestilt vejledning og

forhandsgodkendelse.

Vejledet om regler for evt. kontaminering af rgg og evt. lukning til kekken.

07-11-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




