Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant "Mortens Kro"

Adresse Mgllea 2-6

Postnr/By 9000 Aalborg

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

08-11-2022

Tidligere kontrol
Dato 14-11-2019

CVR-nr. 20342536
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 06-12-2018
Vedligeholdelse 1 Hygiejne: Renggring
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og t@rring af

haender, opbevaring af fgdevarer herunder opbevaring af

fedevarer pa kgl og frost. Procedurer for sous-vide, opvarmning

og nedkgling af fgdevarer.
Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Kgkken, opvask, tgrvarelager, opvaskemaskine, stor

isterningmaskine, produktbzerende overflader, kgle- og

fryseenheder.

Folgende er konstateret: Der er mgrke stgvbelaegninger pa

blaeseren i varmeskabet til tallerker. i den lille isterningmaskine

er der begyndende kalkbelaegninger. Forholdet vurderes under

de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig

overtraedelse.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligholdelse af

udstyr. Fglgende er konstateret: Traeskaerebraetter fremstar

generelt med dybe ridser og hakker langs kanterne. Forholdet

vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en

bagatelagtig overtreedelse. Vejledt konkret om

Igsningsmuligheder.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Restaurant "Mortens Kro"

Adresse Mgllea 2-6

Postnr/By 9000 Aalborg
CVR-nr. 20342536

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

(HACCP-plan) for sous-vide. Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkgling for perioden august 2022 til d.d.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

08-11-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




