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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Mundtligt gennemgået
procedurer for nedkøling samt holdbarhed uden
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køle- og fryseindretninger,
opvaskemaskine, isterningsmaskine i produktionskøkken,
pizzaområde samt barområde. Vejledt konkret om renholdelse
af loft i lokale til opbevaring af gryder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hele, glatte vaskbar flader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling og indfrysning af fersk fisk fra 1. september til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Konkret
vejledt om at kontrolrapporten skal hænge i synlig øjenhøjde.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Salami, ekstra jomfruolivenolie, blåmuslinger i net,
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Laksefiletter, oksemørbrad, kalvefilet samt lammekrone. Alt købt ved dansk registreret virksomheder. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf.
kontrolforberedende rapport og fødevareaktiviteter.


