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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:

Gennemgået virksomhedens procedurer for buffethåndtering,
herunder længde på tá ting, klæde ved brød, løbende
opfyldning af fade, tidsstyring, kassering af rester fra buffet af
fødevarer der ikke kan genopvarmes, nye tallerkner og bestik til
kunder der sikrer at der tages nye tallerkner, mulighed for
desinfektion af hænder ved buffeten overvågning af buffeten.

Faciliteter til hygiejnisk håndvask. Opbevaring, emballering og
adskillelse af fødevarer i køleskabe samt målt temperatur.
Vejledt om brug at nye tallerkner hvis der tages fra bufetten
flere gange.


