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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
fødevare herunder korrekt brug af termometer. Procedurer for
varemodtagelse herunder temperaturkontrol.
Procedurer for opvarmning/nedkøling af hakkebøffer.
Følgende er konstateret: Faciliteter til vask og tørring af
hænder. Ved tilsynet start var håndvask fyldt med tomme glas
og flasker. Virksomheden fjernede stræks disse glas.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om regler om hygiejnisk faciliteter til vask og
tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, barområde, tørvarelager samt
opvaskerum. Køle- fryseenheder, emhætte og ovn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) Varemodtagelse, opbevaring og
varmebehandling. Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
Varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling fra,
01.08.2022 til dags dato.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


