
Q8

 

8061

Langhaven 4

2850  Nærum

61082913

09-11-2022 1
17-08-2022

1
30-06-2022

3Hygiejne: Håndtering af fødevarer
08-03-2022

1
1  
1  
 

1  
 
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

40 min.

Retssikkerhedsblanket fremvist.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktion, opbevaringstemperatur i køleenheder, set
funktionelt måleudstyr, opbevaring af fødevarer på hylder,
adskillelse og tildækning af fødevarer på køl/frost samt varer
løftet fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, bordoverflader og
udsalgsdiske i betjeningsområde, indvendigt i ovn samt
tætningslister i køleskuffer i produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
varmholdelse samt nedkøling fra september 2022 til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist
kontrolleret færdigpakket pasta salat, sandwich og skyr for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- nr. via kassebon.


